
contact@osertech.eu / +33 2 37 90 28 78
Page: 1

GEA WESTFALIA MILK SKIMMER PRO 40 - ÉCRÉMEUSE

 Nos clients évaluent nos services via la Société des Avis Garantis, découvrez tous
leurs avis.

UGS : 12084 | Catégories : Séparateur industriel

DESCRIPTION TECHNIQUE

Fabricant : GEA Westfalia

Modèle : Milk Skimmer pro 40

Année : 2022 (neuf, jamais utilisé)

Type : séparateur centrifuge pour l'écrémage du lait

 

Design du bol : Auto-débourbeur (évacuation automatique)

https://www.societe-des-avis-garantis.fr/osertech/
https://www.societe-des-avis-garantis.fr/osertech/
https://www.osertech.eu/categorie-produit/separateurs-industriels/
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Vitesse nominal du bol : 8200 tours / min

Densité max produit entré : 1 kg / dm3

Débit : 5000 - 10000 L/H

 

Refoulement produit

Refoulement circuit fermé avec doubles pompes

NEP Nettoyage en place NEP sans démontage

Bâti Acier doux, vernis gris

Démarrage Entraînement courroie plate

Pression d’alimentation 1.0 bar

Pression de refoulement du lait écrémé 3.0 bar

Pression de refoulement pour la crème 2.0 bar

Dimensions (L x W x H) 1320 x 740 x 1350 mm

Poids du bol 205 kg

Poids total 922 kg

Puissance 15 kW

 

1 Ensemble de pièces de rechange pour mise en service (joints de bol, lubrifiants)

1 Ensemble d’outils spécifique pour démontage/remontage du bol

1 Châssis inox faisant fonction de plaque de base

1 Contrôle totalement automatique du séparateur: Siemens SIMATIC CPU 1215C – SIMATIC

L’armoire de commande regroupe à la fois la sécurité machine (contrôle de vitesse de bol,
contrôle de température du moteur…). Un bouton d’arrêt d’urgence est placé en façade.
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