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THIMONNIER - ENSACHEUSE DOYPACK SF 102

 Nos clients évaluent nos services via la Société des Avis Garantis, découvrez tous
leurs avis.

UGS : DP001 | Catégories : Ensacheuse, Ensacheuse Doypack, Ligne / ensemble de machines de
production, Ligne d'emballage et de packaging, Machine de packaging / conditionnement

DESCRIPTION TECHNIQUE

Remplisseuse / Visseuse THIMMONIER SF 102

Équipment utilisé pour la production et le remplissage de produits liquides (boissons) en
poches de 250 ml avec un conditionnement à chaud, à raison de 4800 poches/heure.

Dosage et remplissage de 50 ML à 2L, controlable via interface de la machine.

La SF102 est conçue pour le remplissage de toutes sortes de liquides alimentaires (eau, eau
aromatisée, jus, thés, lait, …). Le volume de remplissage est paramétrable et ajustable
directement via l’interface de la SF102.

- 2 têtes de remplissage

- 40 cycles/minutes

- remplissage à chaud (80°C)

https://www.societe-des-avis-garantis.fr/osertech/
https://www.societe-des-avis-garantis.fr/osertech/
https://www.osertech.eu/categorie-produit/machines-conditionnement-packaging/ensacheuses-occasion/
https://www.osertech.eu/categorie-produit/machines-conditionnement-packaging/ensacheuses-occasion/ensacheuses-doypack/
https://www.osertech.eu/categorie-produit/lignes-production/
https://www.osertech.eu/categorie-produit/lignes-production/
https://www.osertech.eu/categorie-produit/lignes-production/lignes-completes-emballage/
https://www.osertech.eu/categorie-produit/machines-conditionnement-packaging/
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+ Chargeur de poches automatique / Magasin de chargement

+ Tête d’impression (DLUO, n° lot).

+ Tapis d’éjection.

+ Unité contrôle avec interface tactile.

La SF102 a moins de 30 heures de fonctionnement et est disponible immédiatement.

Unité en configuration de marche jusqu’à février 2020.

Matériel associé :

VULCANIC / BARRIQUAND – PASTEURISATEUR ET TUNNEL DE REFROIDISSEMENT

Ensemble Cuverie/Siroperie 10000L

https://www.osertech.eu/?p=14676
https://www.osertech.eu/?p=14711


contact@osertech.eu / +33 2 37 90 28 78
Page: 3



contact@osertech.eu / +33 2 37 90 28 78
Page: 4


